
 

Color codification of sections:
09:00 09:00 09:00 09:00 09:00 Section I Viticulture

II Enology

III Health

09:15 09:15 09:15 09:15 IV Economics & Law

V Designing for wine

09:30 09:30 09:30 09:30 09:30

09:45 09:45 09:45 09:45

10:00 10:00 10:00 90 ‐ Pratique de l´analyse sensorielle des vins sous assurance qualité (norme 
ISO 17025).

10:00 298 ‐ Study of some bioactive properties of polyphenolic extracts obtained 
from Feteasca Neagra grapes variety

10:00 77 ‐ Differences in perception of wine attributes: a comparative view 
between consumers, producers and intermediaries

10:05 395 ‐ Electronic tongue sensor system for wine analysis 10:05 403 ‐ Biogenic amines in Rhône valley wines   a survey over 15 years 10:05 456 ‐ Global market. Global Strategic reflection? A strategic 
approach methodology

10:10 249 ‐ The oldfactory abilities of wine experts: sensivity and learning 10:10 269 ‐ Screening of yeasts from Georgia to degrade copper oxychloride 
containing pesticides

10:10 214 ‐ Structures and Strategies of the specialized wine retailers 
in Germany 

10:15

10:20

10:30 10:30

11:00 11:00 11:00 11:00 11:00 11:00 11:00 11:00

11:15 11:15 11:15 11:15 11:15 11:15 11:15 11:15

11:30 11:30 11:30 11:30 11:30 11:30 11:30 11:30

11:45 11:45 11:45 11:45 11:45 11:45 11:45 11:45

12:00 421 ‐ Vine nursery sector in Portugal: present situation and future 
prospects

12:00 207 ‐ Effect of the traditional heating on the chemical 
composition of Madeira wines

12:00 378 ‐ Influence of oenological practices on the detection of allergenic 
proteins in wine

12:00 49 ‐ Zucchero d´uva: Impieghi e prospettive 12:00 51 ‐ Combining Vintage Charts Ratings into a Consensual Quality Ranking 12:00 62 ‐ Ultrasonic Study of Red Wine Properties: Preliminary 
Measurements.

12:00 417 ‐ Influence of climatic conditions on the stable rations in 
Brazilian grapes

12:00 396 ‐ Valorizzazione energetica dei residui vitivinicoli: fattibilità tecnica ed 
economica

12:05 480 ‐ Biometric relations in vine varieties 
of the Douro Region

12:05 199 ‐ Consumo de aminoácidos en cultivos puros y mixtos de 
Saccharomyces cerevisiae 

12:05 48 ‐ Polyphenols content and antioxidant activity of grape, grape juices and 
musts

12:05 240 ‐ Recent advances in industrial reprocessing of 
waste grape skins 

12:05 330 ‐ Effect of nitrogen fertilisation on vegetative growth and the biochemical 
composition of irrigated Syrah L. cv grapes

12:05 22 ‐ Rare earths data for geographical origin assignment of wine: 
a portuguese case study

12:05 286 ‐ Study of proteins in Enology, a Botrytis cinerea example 12:05 407 ‐ Terroirs et savoirs collectifs

12:10 60 ‐Study four minority grapevine varieties recovered in the East 
Castilla‐La Mancha (Spain)

12:10 288 ‐ Synergism of high and low molecular weight molecules in 
sparkling wines foaming

12:10 493 ‐ Phenolic compounds of red wines related to neuroprotective and 
vasodilatory effect

12:10 138 ‐ Study of the Wine Social Representations and 
Wine Symbologies

12:10 245 ‐ Influence of vine spacing on Tempraniollo Variety in the Apellation of 
Origin Ribera del Duero (Spain)

12:10 6 ‐ Validation of a laser spectroscopic method for the determination 
of dissolved carbon dioxide in bottles of still wine

12:10 358 ‐ Varietal thiols in white wines from Portuguese grape varieties 12:10 470 ‐ Planeamento de um moderno laboratório de vinhos

12:15 12:15 12:15 12:15 12:15 12:15 12:15 12:15

12:30 12:30

14:00 14:00 14:00 14:00 14:00 14:00 14:00 14:00

14:15 14:15 14:15 14:15 14:15 14:15 14:15 14:15

14:30 14:30 14:30 14:30 14:30 14:30 14:30 14:30

14:45 14:45 14:45 14:45 14:45 14:45 14:45 14:45

15:00 15:00 15:00 15:00 15:00 15:00 15:00 15:00

15:15 15:15 15:15 15:15 15:15 15:15 15:15 15:15

15:30 30 ‐ Plastid DNA Sequence Diversity in Wild Grape Samples 
(Vitis Vinifera Subsp. Sylvestris) from the Caucasus Region

15:30 66 ‐   Cinque Terre vineyards as source of indigenous 
Saccharomyces cerevisiae starters

15:30 338 ‐ Interest of enzymes in the previous and 
post‐fermentation operations on white wine

15:30 136 ‐ Estratégias de las vinícolas en São Paulo, Brasil:
 estudios de casos

15:30 482 ‐ Sustainable Vineyard Developments in the Douro Valley  15:30 29 ‐ The increasing importance of non‐Saccharomyces yeast in 
commercial winemaking

15:30 412 ‐ A luz natural nas adegas do Douro    15:30 319 ‐ 2500 años de produccioón de vino en la DO Utiel Requena. Estrategias 
turísticas para un enorturismo de calidad.

15:35 117 ‐ Produção e qualidade nas CVS Maria Gome e Arinto 
sujeitas a diferentes intensidades de desfolha

15:35 394 ‐ Comparison of DNA extraction efficiency in 
commercial and experimental wines

15:35 382 ‐ Effet des champs electriques pulses sur l´extraction 
des polyphenols du raisin

15:35 206 ‐ Biologically Active Substances in Polyphenol Concentrated Juices 
Prepared from Red Grape Varieties

15:35 468 ‐ ENHANCING FUNCTIONAL BIODIVERSITY IN DOURO WINE REGION 
VINEYARDS 

15:35 63 ‐ Immobilization of yeasts for sparkling wine in biocapsules: first 
tests on their behaviour

15:35 423 ‐ Don Maximano Icon Winery 15:35 460 ‐ Wine Cellars with a signature. A combination of wine and architecture.

15:40 123 ‐ L´architettura del vigneto. L´arcano conservatore della 
storia del territorio  

15:40 342 ‐ Wine oxidation profile accessed by phenolic compunds: 
primary substrates for oxidation

15:40 260 ‐ Influence of microoxygenation treatments in different doses
 on quality white wines.

15:40 352 ‐ A Scenario analysis of products derived from wine dealcoholization 15:40 478 ‐ MONITORING WATER STRESS IN THE DOURO WINE REGION: REFERENCES 
TO DECISION SUPPORT TOOLS

15:40 116 ‐ Increasing the knowledge on seed tannins extraction during 
winemaking

15:40 73 ‐ How to produce vinho verde ‐ a multimedia information system 15:40 186 ‐ Construção do enoturismo em São Roque (Brazil): uma conspiração 
voltada ao desenvolvimento

15:45 15:45 15:45 15:45 15:45 15:45 15:45 15:45

16:00 16:00

16:30 16:30 16:30 16:30 16:30

16.45 16.45 16.45 16.45

17:00 17:00 17:00 17:00

17.15 17.15 17.15 17.15

17.30 124 ‐ Utilización de cubiertas vegetables en viñedos de la D.O.Ca. Rioja 
(España)

17.30 130 ‐ X‐Metabolomics: The X‐windows high‐troughput mass 
spectroscopy metabolomics pipeline

17.30 414 ‐ THE ROLE OF CORKS ON RANDOM OXIDATION OF WINES 17.30 104 ‐ Geographical Indication: a comparative approach between 
the old and the wine world

17.35 23 ‐ Drip irrigation and leaf water potential with the varieties "Riesling" and 
"Syrah"

17.35 87 ‐ Clasificación varietal mediante el estudio de pentosas y 
hexosas a través de cromatografía de intercambio aniónico

17.35 490 ‐ Gas released from cork after bottling 17.35 122 ‐ Value, volume and geography of new wine markets

17.40 243 ‐ Assessing pesticide residues in grapevine berries, must and wine 17.40 340 ‐ Determination of pesticide residues in wine by a 
SPME‐GC‐MS/MS method

17.40 314 ‐ Designing a support for bottles: Constructing the identity of Port Wine 17.40 187 ‐ The liberalisation of the imports of spirit drinks of 
vitivinicultural origin into EU

17.45 17.45 17.45 17.45

18:00 18:00 18:00 18:00 18:00

Poster sessions

Room 1 "Arquivo" Room 2 "Sala do Infante" Room 3 "D. Luís" Room 4 "D. Maria" Room 1 "Arquivo" Room 2 "Sala do Infante" Room 3 "D. Luís"

247 ‐ Segmentierung der Weinkonsumenten hinsichtlich 
der Praferenzen fur Weinherkunftslander

5 ‐ Impact of water regime on grapevine´s physiology / 
production in the Douro Valley

96 ‐ Determination des rapports isotopiques des 
principaux composants des vins par HPLC‐co‐IRMS: une 
voie vers la determination de consctantes d´authenticite

419 ‐ Green initiatives related to corks: Assessing the 
environmental impact of natural cork stoppers through 
life cycle assessment

255 ‐ Choosing a portuguese wine: relevant 
consumer´s attributes
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401 ‐ European viticulture geography in a changing 
climate
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71 ‐ Important role of polymeric polyphenols in Enology

402 ‐ An assessment of varietal sustainability in a 
changing climate using Riesling and Cabernet Sauvignon 
as an example

400 ‐ Wine decision making process in portuguese 
& UK markets
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487 ‐ Study on the adaptability and use of 
interspecific varieties in the Veneto plain area

Debate

115 ‐ Sustainability in steep slope viticulture: 
training systems in narrow terraces ‐ Douro 
Region

173 ‐ Recuperación de variedades minoritarias de 
vid en las Islas Canarias

82 ‐ The UV‐C: An alternative to the microbiological 
stabilization of musts and wine

293 ‐ Where Art and Science meet ‐ constructing a better 
wine sector future 459 ‐ GRAPEVINE VARIETAL HERITAGE IN SPAIN

411 ‐ Effetti della vinificazione "A Gradiente" sulle 
caratteristiche enologiche di vini di nero di troia in 
puglia

93 ‐ Douro Architecture Prize

253 ‐ Composición antociánica de la vid silvestre
 (Vitis vinifera spp. sylvestris) 413 ‐ The Microbiome of Wine Fermentations

135 ‐ Nuevo sistema de vinificación en tinto para 
aumentar la tipicidad de los vinos

175 ‐ Consumers perception of dealcoholization and 
technological intensity on wine

211 ‐ Evaluating long term effects of deep soil 
preparation for vine production.

346 ‐ Design analysis methodology of Rioja wineries 
using multivariate statistical and methodology SLP

Debate

Debate

486 ‐ Genotypic and pheno‐metabolomic 
characterization of a 
Saccharomyces cerevisiae strain collection

497 ‐ Quinta do Vallado
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326 ‐ Nouvelles approches genetiques pour 
comprendre et ameliorer les proprietes des 
levures oenologiques
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161 ‐ Localization of thiols precursors in berries and 
enological consequences 

422 ‐ Colónia Agrícola de Pegões no contexto da Junta 
de Colonização Interna

Coffee break

Room 4 "D. Maria"

389 ‐ Analysis of carotenoids in grapes to predict 
norisoprenoid varietal aroma of wines from 
Apulia

364 ‐ Chestnut wood: a new technological alternative for 
the ageing of wine brandies

12 ‐ Increasing effeciency in production management of 
a wine 
entreprise: The Project I.C.O.N.E.

263 ‐ Gestion de la biodiversité dans les paysages 
viticoles: Projet de démonstration LIFE+ BioDivine

404 ‐ METHOD FOR FAST SEPARATION OF MAGNETIZED  
Saccharomyces cerevisiae FROM SPARKLING WINE 

105 ‐ Landscapes and representative works of Wine 
Architecture
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498 ‐ Adega Casa da Torre
399 ‐ A new perspective on wine tourisme: Iter Vitis 
where taste meets beauty 

133 ‐ The premature aging of red wines: from FFA 
to 3‐Methyl‐2,4‐Nonanedione

174 ‐ Développement et utilisation de nouvelles aides 
technologiques mettant en oeuvre les dérivés de chitine. 

Debate
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Oral communication A.1.2

463 ‐ Benchmarking Wine Web Portals: the Wines of 
Portugal Portal
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24 ‐ Marca colectiva dos vinhos finos de Santa Catarina, 
Brasil: uma estratégia alternativa
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471 ‐ Sustainable Vineyard Developments Worldwide
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392 ‐ Exploring mathematical methodologies to predict 
the behavior of wine fermentations

191 ‐ Innovation and Technological Regimes in the 
Italian 
Wine Production

171 ‐ Environmental sustainability and economic 
viability of vine cultivation

215 ‐ Phenotypic and genotypic characterization of 
yeasts isolated in Douro wine region

79 ‐ Prospecting for autochthonous yeasts to enhance 
the identity of organic wines

Oral communication A.1.3

466 ‐ Quinta das Carvalhas: uma imagem nova no "Alto 
Douro"

235 ‐ Low‐pressure selection for new grape 
crossings 

304 ‐ Permeation of volatile phenols and 
haloanisoles  via vapor phase through different 
closures into wine

50 ‐ Allergenic residues in commercial wines fined with 
caseinates or egg white proteins

351 ‐ The biogeography of fermentative yeast 
populations from the vineyards of the Azores 
Archipelago

496 ‐ 3 wine cellars 
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112 ‐ Weiß‐, Rot‐, Zwischenwein
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114 ‐ The use of RS/GIS ‐ spatial information of 
geographical appellation in Brazil
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100 ‐ Managing Port Wine Quality : Strategies and Tools

444 ‐ The construction of a collective identity trademark 
for the 
communication of the "heroic wine"

492 ‐ The environmental factor as a principal component 
of the terroir in Spain (D.O. Arribes, W Spain)  357 ‐ Multisensory systems applied to analysis of wine

212 ‐ Pisco: More than the sum of its volatile parts
222 ‐ Vinos de Colombia: Construyendo el futuro de la 
vitivinicultura de un país

165 ‐ Innovation in wine SME: the portuguese case of 
Douro Boys

101 ‐ Facing the Complexity of Grape Quality 
Management and Delivering an Highthroughput Device: 
VinePAT

437 ‐ Madeira Wine ageing process ‐ a strategy for 
process control
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418 ‐ Lien entre l´extractibilité des composés 
phénoliques et les propriétés mécaniques des baies de 
Cabernet Franc pendant la maturation: effet du terroir 
et du millésime

200 ‐ Application of Nanostructural Silver to Impede 
Acetic Acid Bacteria in Wines
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248 ‐ Mycotoxigenic fungi in Portuguese wine regions: 
fumonisin B2, and ochratoxin A 121 ‐ California Meets Douro Valley

499 ‐ O Porto no século XVI: comércio, religião e 
paisagem urbana

272 ‐ Argentinean commercial Malbec wines: regional 
sensory profiles

33 ‐ Monitoring of the phthalate content levels in 
Moldavian wine

Debate

32 ‐ La relación de la dinámica demográfica y la 
expansión de los viñedos en las denominacioes de 
origen del centro de la cuenca del duero

Interpretation and Color codification
Room 1 "Arquivo" Room 2 "Sala do Infante" Room 3 "D. Luís" Room 4 "D. Maria" Room 2 "Sala do Infante" Room 3 " D. Luís"Room 1 "Arquivo"

TUESDAY 21st JUNE WEDNESDAY 22nd JUNE
Room 4 "D. Maria"

39 ‐ Cambios en el paisaje vitivinícola de la ribera del 
duero vallisoletana: las nuevas bodegas y el desarrollo 
del enoturismo

297 ‐ Detection of defects by a Tasting Chamber and 
their correlation with analytical results

239 ‐ Sulla determinazione del Bisfenolo nei vini. Nota 
preliminare. 

266 ‐ The influence of critics' ratings on price 
formation in international wine markets

Genetics in the vineyard

209 ‐ The Life Cycle Assessment (LCA) within wine 
industry: 
results and open problems

Debate

Debate

Lunch

Debate

Debate

Coffee break

G
 ‐ 
W
in
e 
M
et
ric
s 
an

d 
Se
ns
or
s

Flavour: a Brain Construct

Yeast: The wine builder
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42 ‐ Determination Of Technological Features And 
Ampelographic Molecular Characterization Of 
Local GrapeVarieties 
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181 ‐ Bioprocess monitoring of alcoholic wine 
fermentationusing on‐line NIR infrared 
spectroscopy
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336 ‐ Microbiota‐phenolics associated‐changes in the 
incubation of a wine phenolic extract with human faeces

Debate

Debate

Debate

92 ‐ Further insight into the molecular principles 
of Grapevine habituation

447 ‐ Microoxygenation of Pinot Noir: Analytical 
Guidance to determine its Oxygen Demand

Debate

27 ‐ Facteurs technologiques et oenologiques de 
maîtrise des sulfites en fermentation alcoolique

128 ‐ Genetic variability within varieties: the basis 
for selection and for innovation  
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Oral communication A.1.1

Debate

Debate

Debate

Debate Debate

Debate

Debate

203 ‐ Quinta da Touriga Winery

142 ‐ Ein interkultureller Vergleich von Nachhaltigkeit in 
der Weinbranche

251 ‐ L´Homme "Createur" de paysages viticoles: 
gouvernance et labellisation patrimoniale des terroirs

DebateDebate

Debate

Debate

Debate

Debate

Debate

Debate

Debate

Debate

Debate
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177 ‐ New securing procedures applied to corks sensory 
performance ‐ innovating methods on a traditional 
closure

41 ‐ Multivariate discrimination of wines with respect to 
grape varieties and vintages 

256 ‐ Constructing Quality Ports with Automated Robotic 
Lagares

Exemples for classification of mixed interest sections:

Coffee breakCoffee break

Debate

Debate
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Section = Colour

Category = A ‐
The Vine as the 
Foundation of 
New Wines

Secondary 
classification
ENOLOGY

Main section = 

Secondary 
classification

Law& 
Economics

Secondary 
classification

Health

Main  section
VITICULTURE

16:00 ‐ 18:00 OIV Commissions
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